Typ JP

WorkUnitTypeEnum.1

Cukrar

ID

100230

Cukrar vyrabi véechny druhy cukrarskych vyrobkd, tést, napini a polev, zpracovavéa ¢okoladu na ¢okoladové vyrobky, vyrabi cukrovinky a

zmrzliny.

Odborny smér:
Odborny podsmér:
Kvalifikaéni uroven:

Alternativni nazvy:

Regulovana jednotka prace:

Potravinarstvi a krmivarstvi
vyroba mouky, vyroba pekarenskych vyrobku

Stredni vzdélani s vyucénim listem tfileté

Cukrovinkar, Pracovnik femesliné vyroby pernikd, Pracovnik femesiného zpracovani ¢okolady, Pracovnik
vyroby a zpracovani modelovaci a marcipanové hmoty, Pracovnik vyroby jemného peciva, Pracovnik

vyroby necokoladovych cukrovinek, Pracovnik vyroby restauraénich mouénik(, Pracovnik vyroby zmrzlin
Zmrzlinaf, Pekaf sladkého peciva

Ne

Pracovni ¢innosti

o Prijem, kontrola a skladovani surovin a pomocného materialu.
o Pliprava, vypocet spotfeby a Uprava surovin pro pfipravu cukrafskych vyrobku.

Vyroba cukrafskych tést, hmot, napini a polev, polotovar( a dalSich cukrafskych vyrobkd.
Tvarovani tésta a peceni a dohotovovani vyrobka.

Obsluha a sefizovani strojl a zafizeni na vyrobu cukrafskych vyrobkd.

Rizeni vyrobnich linek a zafizeni v cukrafské a cukrovinkarské vyrobé.

Vyroba zakusku, dortd, a restauraénich mouénikd.

Ruéni zdobeni a dohotovovani vyrobkd.

Vyroba jemného peciva, slanych susenek, nec¢okolddovych cukrovinek a jinych chutovek.
Vyroba modelovaci a marcipanové hmoty a vyrobku z nich.

Vyroba zmrzlin a zmrzlinovych pohard.

RemeslIna vyroba ¢okolady a vyrobkii z ni.

Odbér vzorkl pro laboratorni analyzy, kontrola kvality surovin, polotovart a hotovych vyrobku.
Testovani a posuzovani kvality vyrobk( pomoci odpovidajiciho testovaciho vybaveni a testovacich postupl i béhem vyrobniho
procesu.

Baleni, aranzovani a vystavovani vyrobku.

Expedice a prodej hotovych vyrobkd.

Skladovani, uchovavani, resp. zmrazovani vyrobkd.

CZ-ISCO

o 75122 - Cukrafi (kromé Séfcukrarh)
o 7512 - Pekafi, cukréfi (kromé Séfcukrafll) a vyrobci cukrovinek

Hrubé mési¢ni mzdy podle kraju v roce 2024

Pekafi, cukrafi (kromé $éfcukrarfu) a vyrobci cukrovinek (CZ-ISCO 7512)

Mzdova sféra

Platova sféra

Kraj Od Median Do Od Median Do
Hlavni mésto Praha 26 434 K& 37 718 K& 48 268 K& - - -
Liberecky kraj 27 045 K¢ 32897 K¢ 42 999 K¢ - - -
Kralovéhradecky kraj 24 125 K¢ 31 368 K& 40 433 K¢ - - -
Kraj Vysocina 24 242 K¢ 31547 K¢ 44 565 K¢ - - -
Olomoucky kraj 21 676 K& 32 400 K¢ 42 706 K¢ - - -
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WorkUnitTypeEnum.1

Hrubé mési¢ni mzdy v roce 2024 celkem

CZ-ISCO

7512 Pekafri, cukrafi (kromé Séfcukrafl) a vyrobci cukrovinek

ESCO

Kéd podskupiny Nazev podskupiny v ESCO

7512 Pekafi, cukrafi a vyrobci cukrovinek (kromé Séfcukrari)

Pracovni podminky

Nazev

Celkova fyzicka zatéz

Lokalni zatéz - zatéz malych svalovych skupin
Lokalni zatéz jemné motoriky

Zatéz teplem

Zatéz chladem

Z4t87 hlukem

Zatéz vibracemi

Z4téz prachem

Zatéz chemickymi latkami

Zatéz invazivnimi alergeny

Zatéz biologickymi Ciniteli zptsobujicimi onemocnéni
Zatéz ionizujicim zafenim

Zatéz neionizujicim zarenim a elektromagnetickym polem véetné laser(
Zrakova zatéz

Zatéz trupu a patere s pfevahou statické prace (manipulace s bfemeny)
Zatéz praci v omezeném nebo uzavieném prostoru
Z4&téz praci v nevhodnych pracovnich polohach
Prace ve vyskach

Dusevni zatéz

Zvy$ené riziko Urazu pracovnika

ZvysSené riziko obecného ohrozeni

ID

100230

Median za CR celkem
Mzdova sféra Platova sféra

30218 K& -

URL - podskupiny v ESCO

http://data.europa.eu/esco/isco/C7512
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https://esco.ec.europa.eu/cs/classification/occupation?uri=http://data.europa.eu/esco/isco/C7512

Typ JP ID

WorkUnitTypeEnum.1 100230
Nazev 1 2 3 4
Pracovni doba, sménnost X

Legenda:

o 1. Stuperi zatéze (minimalni zdravotni riziko)
Faktor se pri vykonu prace nevyskytuje nebo je zatez faktorem minimailni, viiv faktoru je ze zdravotniho hlediska nevyznamny.

o 2. Stuperi zatéZe (inosna mira zdravotniho rizika)
Ze zdravotniho hlediska je mira zatézZe faktorem tnosna, nepfekracuje limity stanovené predpisy, viiv faktoru je akceptovatelny pro
zdravého clovéka.

o 3. Stuperni zatéZe (vyznamna mira zdravotniho rizika)
Uroveri z&téze prekracuje stanovené limitni hodnoty expozice (zatéZe), na pracovistich je nutnd realizace nahradnich technickych a
organizacnich opatfent, nelze vyloucit negativni vliv na zdravi pracovnikd.

o 4. Stuperi zatéZe (vysoka mira zdravotniho rizika)
Uroveri zatéZe vysoce prekraéuje stanovené limitni hodnoty expozice, na pracovistich musi byt dodrzovéan soubor preventivnich
opatfeni, ¢asteji dochazi k poskozeni zdravi.

Kvalifikace k vykonu povolani

Skolni vzd&lani

Vv,

Typ Nazev Koéd
RVP Cukrar 29-54-H/01
KKOVTypeEnum.1 Stfedni vzdélani s vyu€nim listem v oboru cukraf, cukrovinkar, cukrafské prace 2954H

Vhodnou $kolni pfipravu poskytuji také obory:

Typ Nazev Kaéd

RVP Potravinarska vyroba 29-51-E/01
RVP Potravinarské prace 29-51-E/02
RVP Vyrobce potravin 29-51-H/01
KKOVTypeEnum.1 Stfedni vzdélani s vyu€nim listem v oboru cukraf, cukrovinkar, cukrafské prace 2954E

Dalsi vzdélani

Profesni kvalifikace

o Cukrarf/cukrarka pro vyrobu zakuskl a dortl (29-007-H)

o Pracovnik/pracovnice vyroby jemného peciva (29-002-H)

o Cukrar/cukrarka pro vyrobu restaurac¢nich moucnikd (29-012-H)

o Remesliny vyrobce / femeslina vyrobkyné pernikii (29-042-H)

o Pracovnik/pracovnice vyroby a zpracovani modelovaci a marcipanové hmoty (29-008-H)
e Pracovnik/pracovnice vyroby zmrzlin (29-014-H)

o Vyrobce/vyrobkyné karamelovych a kandytovych vyrobk( (29-015-H)

o Remesliny zpracovatel / femeslna zpracovatelka okolady (29-016-H)
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WorkUnitTypeEnum.1

e Pracovnik/pracovnice vyroby ne¢okoladovych cukrovinek (29-046-H)
o Cukraf/cukrarka v restauracnim provozu (65-023-H)
o Pracovnik/pracovnice vyroby perniki (29-043-H)

Kompetencni pozadavky

Odborné dovednosti

Kod

e14.D.3021

e14.A.3128

e14.D.2971

e14.B.1004

e14.A.3102

e14.A.3111

e14.A.3103

e14.D.7001

e14.D.2001

e14.A.1003

e14.A.3104

e14.A.1002

e14.D.3908

e14.A.6007

e14.C.3012

e11.A.5001

e14.D.8111

Nazev

PFijem a uchovavani surovin a polotovarl pro vyrobu cukraiskych
vyrobk(

Priprava, vypocet spotfeby a Uprava surovin pro pfipravu
cukrarskych vyrobk(

Volba technologického postupu pro vyrobu zakuskd a dortd

Obsluha a sefizovani strojl a zafizeni na vyrobu cukrarskych
vyrobku

Zhotovovani cukrarskych tést, hmot a polotovarti

Tepelné Upravy restaura¢nich moucéniki

Pfiprava a pouziti zdkladnich napini a polev

Navrhovani, vytvarna Gprava a aranzovani cukrarskych vyrobkl
Sestavovani cukrarskych receptur

Déleni, tvarovani, plnéni tést a davkovani hmot

Peceni, vafeni a smazeni cukrarskych vyrobku

Dohotovovani a zdobeni cukrarskych vyrobku

Posuzovani kvality cukrafskych surovin, polotovarti a hotovych
vyrobku

Uchovavani, baleni a expedice cukrarskych vyrobku
Prodej cukrarskych vyrobkd

Provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti v potravinarskych
provozech, dodrzovani bezpec¢nostnich predpist a zasad

bezpecnosti potravin

Vedeni provozni evidence pfi vyrobé a prodeji cukrarskych vyrobku

Popisy drovni naleznete zde: https.//nsp.cz/downloads/Priloha_c2_manualu.pdf

Odborné znalosti

Kod

el14._.0016

Nazev

technologie vyroby cukrarskych vyrobki

Uroven 1-8

Uroven 1-8

3

ID

100230

Vhodnost

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

Vhodnost

CompetenceSuitabilityEnum.2
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Typ JP

WorkUnitTypeEnum.1

Odborné znalosti

Kéd
e16._.0018
el4._.0014
e13._.0011
el14._.0013
e11._.0001
el11._.0002
el1._.0092
el11._.0061
e11._.0091
e11._.0006
e11._.0004
124._.0018
124._.0002

Nazev

technologie vyroby cukrovinkarskych vyrobku
technologie vyroby pecivarskych vyrobku
technologie zpracovani mouky

technologie vyroby pekarskych vyrobki
potravinarské suroviny, jejich skladovani
zakladni druhy strojl a zafizeni v potravinarské vyrobé
hygiena potravin

systémy a standardy kvality v potravinarstvi
zasady spravné hygienické a vyrobni praxe
fizeni alergenl

sanitaéni chemie

bezpecnost prace a pozarni ochrana

zdravi a hygiena pfi praci

Popisy urovni naleznete zde: htips://nsp.cz/downloads/Priloha_c2_manualu.pdf

Obecné dovednosti

Kod

b03

Nazev

Numericka zpUsobilost

Popisy urovni naleznete zde: https.//nsp.cz/downloads/Priloha_c10_manualu.pdf

Digitalni kompetence

Kod

1.1

1.2

21

2.2

2.3

4.1

Nazev

Prohlizeni, vyhledavani a filtrovani dat, informaci a digitalniho obsahu
Hodnoceni dat, informaci a digitalniho obsahu

Interakce prostfednictvim digitalnich technologii

Sdileni prostfednictvim digitélnich technologii

Spoluprace prostfednictvim digitalnich technologii

Ochrana zatizeni

Uroven 1-8

ID

100230

Vhodnost
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

Uroveii 0-3

Uroven 1-4
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https://nsp.cz/downloads/Priloha_c2_manualu.pdf
https://nsp.cz/downloads/Priloha_c10_manualu.pdf

Typ JP

WorkUnitTypeEnum.1

Digitalni kompetence

Kéd

4.4

51

Nazev

Ochrana zivotniho prostredi

Reseni technickych problém(i

Popisy urovni naleznete zde: https://nsp.cz/downloads/Priloha_c15_manualu.pdf

Mékké kompetence

Kod

2.2

1.3

2.3

4.6

4.5

Nazev

Kompetence ke kooperaci

Kompetence ke kreativité

Kompetence k orientaci na zakaznika a uspokojovani zakaznickych potreb
Kompetence k vykonnosti

Kompetence k samostatnosti

Popisy drovni naleznete zde: htips://nsp.cz/downloads/Priloha_c9_manualu.pdf

ID

100230

Uroven 1-4

Uroveii 0-5
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