Typ JP ID

WorkUnitTypeEnum.1 100761

Lahudkar

Lahudkar zpracovava potraviny zivocisného i rostlinného plvodu véetné ryb a zhotovuje z nich lahGdkarské vyrobky.

Odborny smér: Potravinarstvi a krmivarstvi
Odborny podsmér: nezarazeno do odborného podsmeéru
Kvalifikaéni uroven: Stredni vzdélani s vyuénim listem tfileté

Podfizené specializace:
Regulovana jednotka prace: Ne

Pracovni ¢innosti

o PFijem a uchovavani surovin, polotovart a pfisad pro vyrobu lahtidkarskych vyrobka.
o Priprava polotovart pro vyrobu lahtudkarskych a rybich vyrobkd.

o Pfijem, rozmrazovani, kuchani, filetovani, vykostovani a dalsi Gprava ryb.

o Vyroba lahtdkarskych salati, pomazanek a krému.

o Vyroba aspikli, majonéz a remulad.

e Marinovani a soleni ryb.

e Zpracovani marinovanych a solenych ryb.

o Tepelné opracovani (uzeni, vareni, peceni, smazeni) a zchlazovani vyrobku z ryb a polotovard pro vyrobu lahddek.
o Vyroba lahtdkarskych vyrobkd, véetné baget a sendvica.

e Aranzovani potravin (vyroba oblozenych mis a kusovych vyrobku).

o Baleni a expedice vyrobka.

o Obsluha strojli a zafizeni pro zpracovani a baleni rybich a lahtdkarskych vyrobka.

o Posuzovani jakosti surovin, polotovar( a vyrobk( pfi zpracovani ryb a vyrobé lahtdek.
e Provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti v potravinafskych provozech.

o Vedeni provozni evidence pfi vyrobé a prodeji lahtdkarskych a rybich vyrobku.

o Prodej lahGidkarskych a rybich vyrobku.

Kvalifikace k vykonu povolani
Skolni vzdélani

Typ Nazev Kaéd

RVP Vyrobce potravin 29-51-H/01

Vhodnou Skolni pfipravu poskytuji také obory:

Typ Nazev Kéd

Dalsi vzdélani

Profesni kvalifikace

e Pracovnik/pracovnice vyroby rybich lahtdek (29-028-H)
e Pracovnik/pracovnice vyroby majonéz a omacek (29-029-H)
e Pracovnik/pracovnice vyroby lahGdek (29-030-H)
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