Typ JP ID

WorkUnitTypeEnum.1 102408

Cukrar v restauraCnim provozu

Cukrar v restauranim provozu samostatné a podle pfedepsanych technologii planuje a sestavuje vyrobni program a vyrabi vSechny druhy
cukrarskych vyrobkl v rdmci restauraéniho provozu.

Odborny smér: Pohostinstvi a cestovni ruch

Odborny podsmér: pohostinstvi

Kvalifikaéni uroven: Stredni vzdélani s vyuénim listem tfileté
Alternativni nazvy: Cukrar v hotelovém provozu

Regulovana jednotka prace: Ne

Pracovni ¢innosti

e Sestavovani vyrobniho planu cukrafského sortimentu.

e Zpracovavani vlastni receptury sloZzené z nasledujicich ¢asti - surovinova norma, technologicky postup, charakteristika vyrobku.

o Prijem surovin a jejich uskladnéni za pfedepsanych podminek.

o Predbézna pfiprava surovin k vyrobé.

o Vyroba restauracnich mouénika.

o Expedice hotovych vyrobku.

o Aplikace systému HACCP (Systém analyzy rizika a stanoveni kritickych kontrolnich bodd) a kritickych bodl v cukrafském provozu.

CZ-ISCO

e 75122 - Cukréafi (kromé $éfcukrarl)
e 7512 - Pekafi, cukréari (kromé $éfcukrari) a vyrobci cukrovinek

Hrubé meésicni mzdy podle kraju v roce 2020

Pekafi, cukrafi (kromeé $éfcukraft) a vyrobci cukrovinek (CZ-ISCO 7512)

Mzdova sféra Platova sféra
Kraj Od Median Do Od Median Do
Plzensky kraj 19 670 K& 27 925 K¢ 32 559 K& - - -
Ustecky kraj 23 429 K& 25 777 K& 32890 K¢& - - -
Kralovéhradecky kraj 20 805 K¢ 25726 K¢ 32 455 K¢ - - -
Zlinsky kraj 19 220 K& 24 089 K¢ 28 386 K& - - -

v

Hrubé mési¢ni mzdy v roce 2020 celkem

Median za CR celkem
Cz-ISCO Mzdova sféra Platova sféra

7512 Pekafri, cukrafi (kromé Séfcukrafl) a vyrobci cukrovinek 23 165 K¢ -

Pracovni podminky
Nazev 1 2 3 4

Zatéz teplem X X
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Nazev

Zatéz chladem

Celkova fyzicka zatez

Z4té7 trupu a patere s prevahou statické prace (manipulace s bfemeny)
Lokalni zatéz - zatéz malych svalovych skupin
Lokalni zatéz jemné motoriky

Pracovni doba, sménnost

Z4té7 hlukem

Z4téz vibracemi

Z4téz prachem

Z&téz chemickymi latkami

Zatéz invazivnimi alergeny

Zatéz biologickymi ¢initeli zplisobujicimi onemocnéni
Zatéz ionizujicim zafenim

Zatéz neionizujicim zafenim a elektromagnetickym polem véetné lasert
Zrakova zatéz

Zatéz praci v omezeném nebo uzavieném prostoru
Zatéz praci v nevhodnych pracovnich polohach
Prace ve vyskach

DuSevni zatéz

ZvySené riziko Urazu pracovnika

Zvysené riziko obecného ohrozeni

Legenda:

o 1. Stuperi zatéZe (minimalni zdravotni riziko)

ID

102408

Faktor se pri vykonu prace nevyskytuje nebo je zatéz faktorem minimalni, vliv faktoru je ze zdravotniho hlediska nevyznamny.

o 2. Stuperi zatéZe (inosna mira zdravotniho rizika)

Ze zdravotniho hlediska je mira zatéZe faktorem unosna, neprekracuje limity stanovené predpisy, vliv faktoru je akceptovatelny pro

zdravého cCloveka.
o 3. Stuperi zatéZe (vyznamna mira zdravotniho rizika)

Uroveri z&téze prekracuje stanovené limitni hodnoty expozice (zatéZe), na pracovistich je nutnd realizace nahradnich technickych a

organizacnich opatreni, nelze vyloucit negativni vliv na zdravi pracovniku.

o 4. Stuperi zatéZe (vysoka mira zdravotniho rizika)

Uroveri z&téZe vysoce prekracuje stanovené limitni hodnoty expozice, na pracovistich musi byt dodrzovan soubor preventivnich

opatfeni, ¢asteji dochazi k poskozeni zdravi.

Kvalifikace k vykonu povolani
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7 e

Skolni vzdélani

Typ
RVP

RVP

KKOVTypeEnum.1

KKOVTypeEnum.1

v s

Nazev

Cukrar

Gastronomie

Vhodnou $kolni pfipravu poskytuji také obory:

Typ

RVP

KKOVTypeEnum.1

KKOVTypeEnum.1  Stfedni vzdélani s vyuénim listem v oboru kuchaf-¢isnik, prace ve spole€ném stravovani

KKOVTypeEnum.1

KKOVTypeEnum.1

Nazev

Gastronomie

Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou (bez vyuceni) ve skupiné obor( gastronomie, hotelnictvi a

turismus

DalsSi vzdélani

Profesni kvalifikace

o Cukraf/cukrarka v restauraénim provozu (65-023-H)

Kompetencni pozadavky

Odborné dovednosti

Kod

e14.D.3902

e16.A.6021

e14.D.2972

e14.D.3029

e14.B.1023

Nazev

Posuzovani jakosti cukrafskych surovin, polotovard a hotovych
vyrobku

Aranzovani a Uprava pfi servirovani

Volba technologického postupu pro pfipravu restauraénich
moucnikud

PFijem a uchovavani surovin a polotovar( pro vyrobu restaura¢nich
moucniku

Obsluha a sefizovani strojl a zafizeni pfi vyrobé restauracnich
moucnikd

Stfedni vzdélani s vyuénim listem v oboru kucha¥, kucharské prace

Stfedni vzdélani s vyuénim listem v oboru cukréf, cukrovinkar, cukrafské prace

Stfedni vzdélani s vyuénim listem v oboru cukraf, cukrovinkar, cukrafské prace

Stfedni vzdélani s maturitni zkouskou ve skupiné obor( gastronomie, hotelnictvi a turismus

Uroven 1-8

ID

102408

Kod
29-54-H/01
65-41-L/01
2954H

6552H

Kod
65-41-L/51
2954E

6551H

65xxM

65xxL

Vhodnost

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2
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Odborné dovednosti

Kod Nazev

Zhotovovani tést a hmot na pfipravu teplych a studenych
restauracnich mouénikd

e14.A.3203
h31.Z.2012 Organizovani prace v gastronomickém provozu

el4.A.3111 Tepelné Upravy restaura¢nich moucéniki

Provadéni hygienicko-sanitacni ¢innosti v cukrarské vyrobé,

14.A.5013 . , y . .
© dodrzovani bezpecnostnich predpislt a zasad bezpecnosti potravin

Dohotovovani a zdobeni teplych a studenych restaura¢nich
moucnikud

e14.A.1014
e14.D.7002 Sestavovani vlastnich receptur pro restauraéni moucéniky
e14.A.3204 Uprava surovin pro piipravu restauradnich mouéniku

e14.A.3039 Pfiprava a pouziti zakladnich cukrafskych naplini

e14.A.1010 Déleni a tvarovani tést a davkovani hmot

Popisy urovni naleznete zde: https://nsp.cz/downloads/Priloha_c2_manualu.pdf

Odborné znalosti

Kod Nazev

e13._.0011 technologie zpracovani mouky
el4._.0013 technologie vyroby pekarskych vyrobku
e14._.0016 technologie vyroby cukrarskych vyrobki

e16._.0018 technologie vyroby cukrovinkarskych vyrobku

Popisy urovni naleznete zde: https://nsp.cz/downloads/Priloha_c2_manualu.pdf

Obecné dovednosti

Kod Nazev

b01 Pocitacova zpusobilost

b02 Zpusobilost k fizeni osobniho automobilu
b03 Numericka zpUsobilost

b04 Ekonomické povédomi

b05 Pravni povédomi

b06 Jazykova zpUsobilost v ¢estiné

Uroven 1-8

Uroven 1-8

ID

102408

Vhodnost

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

Vhodnost
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2
CompetenceSuitabilityEnum.2

CompetenceSuitabilityEnum.2

Uroveii 0-3
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Obecné dovednosti

Kod Nazev
b07 Jazykova zpUlsobilost v anglictiné
b08 Jazykova zpusobilost v dalSim cizim jazyce

Popisy urovni naleznete zde: htips://nsp.cz/downloads/Priloha_c10_manualu.pdf

Mékké kompetence

Kod Nazev

2.1 Kompetence k efektivni komunikaci

2.6 Kompetence k vedeni lidi

3.3 Kompetence k objevovani a orientaci v informacich
1.4 Kompetence ke zvladani stresu a zatéze

4.1 Kompetence k aktivnimu pfistupu

1.1 Kompetence k celoZivotnimu vzdélavani

4.2 Kompetence k planovani a organizovani prace

4.4 Kompetence k feSeni problém

4.5 Kompetence k samostatnosti

4.6 Kompetence k vykonnosti

2.3 Kompetence k orientaci na zakaznika a uspokojovani zakaznickych potreb
1.2 Kompetence k flexibilité

1.3 Kompetence ke kreativité

2.2 Kompetence ke kooperaci

2.4 Kompetence k ovliviiovani a rozvijeni ostatnich

Popisy urovni naleznete zde: https://nsp.cz/downloads/Priloha_c9_manualu.pdf

ID

102408

Uroveii 0-3

Uroveii 0-5
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